ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

400 g Bischof Tricolore Spiralen
200 g Jausenwurst

100 g Emmentaler

1 rote Paprikaschote

3 Stk. Essiggurken

1 Zwiebel

% Salatgurke

gehackte Krauter

DRESSING

4 EL Essig

4 EL Olivenol
Salz, Pfeffer

Nudelsalat =

WURZIG FINFACK

ZUBEREITUNG
* Die Tricolore Spiralen in reichlich Salzwasser ca. 8 Minuten
bissfest kochen, abseihen, abschrecken und in einer Schiissel

bereitstellen.

e In der Zwischenzeit die Wurst, den Kise und das Gemiise
klein schneiden und zu den Nudeln geben.

+ Fiir das Dressing Essig und Ol verriithren, mit Salz und Pfeffer
abschmecken. Das Dressing tiber die noch warmen
Nudeln geben. Alles gut vermengen und
einige Stunden im Kiithlschrank ziehen
lassen. Bei Zimmertemperatur servieren. BISCHOF-TIPP

FUR ALLE, DIEES GERNE
SCARFER MOGEN,

EMPFEHLEN WIR UNSERE
(LT RADTATOREN.

5
VORSPEISEN




