
WÜRZIG 

VORSPEISEN

ZUTATEN FÜR 4 PORTIONEN
400 g Bischof Tricolore Spiralen 

200 g Jausenwurst 
100 g Emmentaler 

1 rote Paprikaschote 
3 Stk. Essiggurken 

1 Zwiebel 
½ Salatgurke 

gehackte Kräuter

 DRESSING 
4 EL Essig 

4 EL Olivenöl 
Salz, Pfeffer

ZUBEREITUNG
•	 Die Tricolore Spiralen in reichlich Salzwasser ca. 8 Minuten 

bissfest kochen, abseihen, abschrecken und in einer Schüssel 
bereitstellen.

•	 In der Zwischenzeit die Wurst, den Käse und das Gemüse 
klein schneiden und zu den Nudeln geben.

•	 Für das Dressing Essig und Öl verrühren, mit Salz und Pfeffer 
abschmecken. Das Dressing über die noch warmen 
Nudeln geben. Alles gut vermengen und 
einige Stunden im Kühlschrank ziehen 
lassen. Bei Zimmertemperatur servieren.

Nudelsalat  

BISCHOF-TIPP

für alle, die es gerne  
schärfer mögen,  

empfehlen wir unsere  
chili radiatoren.
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